
今回の参加店舗

参加店舗のメニュー紹介

品川タミルズ

V o l . 4

・鹿屋市 特産 塩茹で落花生

・鹿児島黒牛と九州醤油のテリヤキバーガー（一日限定15食）

・鹿屋野菜と『三ツ星かんぱち』ツナマヨのパワーサラダ

・『紅はるかプレミアム』焼き芋ブリュレ

・『三ツ星かんぱち』のカルパッチョ

etc...

・宮城産白子と久保醸造麦味噌とロックフォールのグラタン

 etc...

・『三ツ星かんぱち』と『鹿屋くれない人参』のビールフリット

・鹿屋市 特産 塩茹で落花生

・『鹿児島黒牛』のハンバーグナポリタン

・鹿屋野菜と『三ツ星かんぱち』ツナマヨのパワーサラダ

・『紅はるかプレミアム』焼き芋ブリュレ

・鹿屋野菜と『三ツ星かんぱち』ツナマヨのパワーサラダ

・『紅はるかプレミアム』焼き芋ブリュレ

・『三ツ星かんぱち』と『鹿屋くれない人参』のビールフリット

池袋タミルズ

大手町タミルズ

the Depot

ALMA

VAPEUR

THE STAND

・鹿屋市 特産 塩茹で落花生

・『鹿児島黒牛』のハンバーグナポリタン

・『三ツ星かんぱち』のカルパッチョ

・『三ツ星かんぱち』と『鹿屋くれない人参』のビールフリット

・『紅はるかプレミアム』焼き芋ブリュレ

・鹿屋市 特産 塩茹で落花生

・『鹿児島黒牛』のハンバーグナポリタン

・『紅はるかプレミアム』の焼き芋ブリュレ  カヌレプレート

・鹿屋市 特産 塩茹で落花生

・おつまみ紅はるかプレミアム（３種）

・『鹿児島黒牛』もも肉の炭火焼き　根菜ともろみの仕立て

・『三ツ星かんぱち』の軽くスモークしたカルパッチョ

・『紅はるかプレミアム』のスープ　伊産黒トリュフと

・『鹿児島黒牛』ステークフリット

・鹿児島シャポーンのバロティーヌ

・『三ツ星かんぱち』パートブリック包み

・『紅はるかプレミアム』のタルト

・『鹿児島黒牛』の日替わりメニュー  etc...

掲載メニューは予告なく変更となる可能性がございます。

あらかじめご了承くださいませ。

IL BACARO ALMA

・『鹿児島黒牛』のハンバーグナポリタン

・『三ツ星かんぱち』と柑橘のマリネ 蕗の薹ソース

・『紅はるかプレミアム』の焼き芋ブリュレ

・鹿屋市 特産 塩茹で落花生

鹿児島県 鹿屋市は 1年を通じて温暖な気候や豊かな自
然環境に恵まれ、それを活かした農業や畜産業が大きな
魅力のひとつです。

今回のフェアでは、和牛日本一に輝いた『鹿児島黒牛』
をはじめ、一般的なかんぱちの数倍から十数倍の甘みと
旨味を持つ極上の『三ツ星かんぱち』。まるでスイーツ
のような高い糖度を誇る『紅はるか PREMIUM』、鹿屋
市特産の落花生で作る『塩茹で落花生』などなど、鹿屋
市の食の恵みがたっぷり詰まったラインナップを皆様に
お届け致します。

『JAPAN FOOD TRAVEL』は私たちCLASSIC グループ
が、日本の素晴らしい食材たちを店舗ごとのコンセプト
に合った料理に仕立ててご提供するフェア。日本には私
たちの知らない素晴らしい食材がまだまだ多く眠ってい
ます。食材を通してその土地や食文化を知り、まるで旅
をしているような気持ちを味わってもらいたい、そんな
想いがこの取り組みには込められています。

第 4回目となる今回は、『鹿児島県 鹿屋市』にスポット
を当て、地元の豊かな『食の恵み』をお届けします！

鹿屋市について

フェア鹿児島県鹿屋市

鹿児島県

鹿屋市

鹿屋市の食材紹介
（一部）

鹿児島黒牛
うしの中山

品評会で和牛日本一に輝いた『鹿児島黒牛』。肉本来の
旨味が味わえるプレミアムな一品です。

三ツ星かんぱち
三代目 柿内水産

天然モノのような爽やかな香りに加え、一般的なカン
パチに比べ数倍から数十倍の甘みや旨味を誇ります。

紅はるか PREMIUM
おいしさ快晴 芋の空

クリーミーな舌触りと蜜のような甘さ。土づくりから
熟成まで、こだわりの製法で圧倒的なおいしさを実現。

鹿屋くれない人参
株式会社SBF

鮮やかな赤色が特徴の人参。口の中で溶けるようなき
め細やかさと、豊かな甘さが楽しめます。

塩茹で落花生
三和物産株式会社

etc...

“塩茹で” に最も適した国産最高級品種の『郷の香』の
中でも厳選した落花生だけを塩茹でに。塩分濃度にも
こだわり試作を重ねて、絶妙な塩加減で味付けです。


